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Peligro al consumir productos enlatados con golpes, abolladuras, soplos y oxidacion.
La Clostridiuvm botulinum es una bacteria gue se encuentra dentro de los enlatados gue han sido abollados.
golpeados o que se hayan oxidado. Este microorganismo casua el botulismo,
Sintomas
Muchos de los El botulismo Wigisn
p'?ﬂll‘::lt“ 'I:r’p':" 25 una intoeacacdn cassada poe la boxkina dable
lega batulinica. i bact
reglstrosanitario Cuando una lata se IR A Rtk Cowilrs T
| pais expor- golpea, el producto Btulitm. La via de intoxicacion s - o reaccionan
tador. plEldE-I!lEﬂIl:l"._ comiin g5 la alimentana: por ingestidan de
sabor Y“F?E'E' alimentos mal preparados o conservados
dades alimenticias. cle manera irapropsda, per amben Eé"f:
puede adquirirse L enfermesdad por la
cormlaminacinde heridas pbe=ac
2 Tdran
Nisisgas Dificultad
Eﬁﬂﬂﬂr p;r:l:l:s-
pirar
Cuandose envasa el —
alimento, el contaminante
(Clostridium botulinum
s& reproduce al producir
Eas, lo gue provoca la Extrefimiento
deformidad en la lata.
I—q-

Pardlisis g las
extremidades,
suele ser bila-
teral

Bloquea la liberacidin de una sustanda llamada acetilcaling en las terminzciones nerviosas,
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